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Quark Cheesecake

MELLA PANDISPANYA MIKSIi-YULAFLI, LUBECA WEISSE
SCHOKO %29, MELLA MAESTRO ile ¢alisiimig

Taban hamuru:

MELLA PANDISPANYA MIKSIi-YULAFLI 0,300 kg

Bugday unu 0,300 kg

Tereyadi 0,300 kg

Toplam agirhk 0,900 kg

Yogurma suresi: 4-5 dakika orta devirde

Hamur agirhg: istege gore

Firin sicakligr: 180 -190 °C

Pisirme suresi: 15-18 dakika

Uygulama: MELLA PANDISPANYA MIKSI-YULAFLI un ve tereyag: ilave edilerek

yogurulur ve pisirildikten sonra blender ile pargalanarak toz yulaf bis-
kivi formunda ¢emberlerin tabanlarina serilir.
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Cheesecake krema:

MELLA MAESTRO 0,800 kg
Quark 0,550 kg
LUBECA WEISSE SCHOKO %29 0,300 kg
Seker 0,240 kg
Yumurta sarisi 0,080 kg
Sat 0,320 kg
Limon suyu 0,030 kg
Yaprak Jelatin 0,030 kg
Toplam agirlik 2,350 kg
Uygulama: MELLA MAESTRO ve quark orta devirde 2-3 dakika ¢irpilir. Sut kay-

natilarak, sirasiyla seker, LUBECA WEISSE SCHOKO %29 ve yu-
murta sarisi ilave edilerek karistirilir. Son olarak limon suyu ve jelatin
ilave edilerek, hazirlanmis cheesecake ¢emberlerine doldurulur. 4-6
saat (+4) dolapta bekletildikten sonra arzu edilen soslar ile servis edilir.
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